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Menu des Fetes de @/%éé % "é

100€ s
>
Le foie gras frais de canard poché o ;1
o % %

poireaux, truffe fraiche, émulsion s )

La poélée de coquilles St Jacques :: %i \

royale d’oignon, panais, jus au vin d’lrouléguy % y

a
Le pigeon roéti jus au cacao amer P %
compression de butternut, poire, chataignes 4 * ;
1

Ce menu unique est servi pour le diner du Mercredi 24 Décembre 2025 et le déjeuner du Jeudi 25 Décembre 2025

Le sabayon mascarpone aux fruits exotiques

moelleux aux fruits de la passion, tuile au sucre ;%él }% *

Les petits fours “Maison”

HOTEL WR®% | £ES PYRENEES

160€

Le délice de crabe
creme d'avocat, chips de riz soufflé
Le foie gras frais de canard poché
poireaux, truffe fraiche, émulsion
La poéléee de coquilles St Jacques
royale d’'oignon, panais, jus au vin d’lrouleguy
Le pigeon roéti jus au cacao amer
compression de butternut, poire, chataignes
Le brie de Meaux a la truffe
salade mesclun, pain aux noix
>§ Le sabayon mascarpone aux fruits exotiques
| moelleux aux fruits de la passion, tuile au sucre

Les petits fours “Maison”

Ce menu unique est servi pour le diner du Mercredi 31 Décembre 2024
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120€

oHiele
3‘&

Le délice de crabe
creme d’avocat, chips de riz soufflé
Le foie gras frais de canard poché
poireaux, truffe fraiche, émulsion
La poélée de coquilles St Jacques
royale d’oignon, panais, jus au vin d’lrouléguy
Le pigeon roéti jus au cacao amer
compression de butternut, poire, chataignes
Le sabayon mascarpone aux fruits exotiques
moelleux aux fruits de la passion, tuile au sucre

Les petits fours “Maison™

Ce menu unique est servi pour le déjeuner du Jeudi 1er Janvier 2026



